
Diese Speisen servieren wir Ihnen von 11.30 – 13.30
und von 18.00 bis 21.30

Preise inklusive 8.0 % Mehrwertsteuer

Vorspeisen

Beefsteak Tartar Toast und Butter Fr. 23.50 (�) Fr. 29.90 (Portion)
Fr�hlingsrolle   (vegetarisch) sweet-sour Fr. 13.80
Fritierte Champignons   mit Tartarsauce Fr. 11.80
Fischknusperli   mit Tartarsauce Fr. 17.90
Schnecken nach Art des Hauses (6 St�ck) Fr. 12.80
Crevetten aglio e olio (heiss serviert) Black Tiger Crevetten Fr. 15.90

Suppen

Tagessuppe Fr. 7.80
Hausgemachte Bouillon nature Fr. 7.80
Hausgemachte Bouillon mit Fl�dli Fr. 8.80
Hausgemachte Bouillon mit Ei Fr. 8.80
Tomatenrahms�ppchen mit Rahmrosette und Brotcro�tons Fr. 9.80

Salate

Bunter Blattsalat Fr. 8.20
Gemischter Salat Fr. 8.90
N�sslisalat im Tacok�rbchen, mit gehacktem Ei Fr. 9.90
an Hausdressing

Vorspeisen als Hauptgerichte: Zuschlag von Sfr. 3.00



Der Chef empfiehlt

Die Klassiker

Kalbswienerschnitzel Fr. 39.50
serviert mit Pommes frites und Gem�sebouquet

Kalbscordonbleu Fr. 41.00
serviert mit Pommes frites und Gem�sebouquet

Kalbssteak an Morchel-Cognacrahmsauce Fr. 45.00
serviert mit Butternudeln und Gem�sebouquet

Entrec�te �Caf� de Paris� Fr. 41.00
serviert mit Pommes frites und Gem�sebouquet

Rindsfiletmedaillon an Sauce B�arnaise Fr. 45.50
serviert mit Kartoffelkroketten und Gem�sebouquet

Auf heissem Stein serviert

Pferdefilet ‘Palm Beach’ Fr. 42.50

Zartes Lammr�ckenfilet Fr. 42.50

Zu den Gerichten auf heissem Stein servieren wir
Kartoffelkroketten, Gem�se und Kr�uterbutter



Tellergerichte

Aus dem Wasser

Fischknusperli garniert mit Salaten, Sauce Tartare Fr. 26.90
Eglifilets gebacken im Bierteig mit Reis und Sauce Tartare Fr. 31.90
Albelifilets aus dem Vierwaldstättersee Fr. 28.90
gebraten nach Müllerin Art, serviert mit Salzkartoffeln
Albelifilets aus dem Vierwaldstättersee Fr. 28.90
an Pernod-Dillsauce, serviert mit Trockenreis
Gebratenes Felchenfilet aus dem Vierwaldstättersee Fr. 32.90
an Kokos-Curryrahmsauce garniert mit Früchten
serviert mit Trockenreis

Vom Kalb

Geschnetzeltes Kalbfleisch Luzerner Art Fr. 34.90
mit hausgemachter Butterrösti
Geschnetzelte Kalbsleber mit Sherry Fr. 34.90
und hausgemachter Butterrösti

Vom Rind

Entrecôte mit Kräuterbutter   Fr. 35.90
serviert mit Pommes frites
Rumpsteak ´Café de Paris´ serviert mit Pommes frites Fr. 31.00
Beefsteak Tartar serviert mit Toast und Butter Fr. 29.90

Vom Schwein

Spezial Buurebratwurst (200g) Zwiebelsauce und Pommes frites Fr. 21.90
Schnitzel paniert mit Pommes frites und Gemüsebouquet Fr. 23.80
Rahmschnitzel mit Butternudeln Fr. 23.50

Gemüsebeilage (6 verschiedene, gartenfrische Gemüse) Fr. 9.50



Vom Huhn

Pouletbrust tropical im Kokosnussmantel, auf Currysauce Fr. 27.50
mit Trockenreis und Früchten
Pouletbrüstchen Toscana Fr. 28.50
mit Mozzarella gefüllt und Speck umwickelt
serviert auf Pilzragout
Bratkartoffeln und Gemüsebouquet

Fitnessteller und Salatvariationen

Grosser Salatteller mit Früchten reichhaltig garniert Fr. 19.50
Grilliertes Kalbsschnitzel Fr. 29.90
garniert mit verschiedenen Salaten und Früchten
Hausgemachtes Pouletcordonbleu Fr. 28.50
gefüllt mit Geflügelschinken und Greyerzer
garniert mit verschiedenen Salaten und Früchten
Vegetarische Frühlingsrolle Fr. 23.90
garniert mit verschiedenen Salaten und Früchten

Vegetarischer Ecken

Kartoffelgnocchi Piemonteser Art Fr. 22.80
mit getrockneten Tomaten, Oliven, Knoblauch, Zwiebeln und Kräuter
Gemüseteller   mit Bratkartoffeln Fr. 21.90
Bananencurry   serviert im Reisring mit Früchten garniert Fr. 22.50

Fleischdeklaration:

Schwein, Poulet, Kalb aus CH, Rind aus CH / ARG, Lamm aus NZL / AUS, Pferd aus CDN / USA
Wild aus CH / EU, frische Teigwaren (Bottega della Pasta) Safra Luzern


